PARABORES

ARTE BREVE
DE COCINA
—

R A Taboa do Xubileo ca

PARADOR “HOSTAL DOS REIS CATOLICOS”
SANTIAGO DE COMPOSTELA

Un recorrido por la historia del Camino de Santiago expresado
en breves bocados para saborear la cultura y tradicién de sus productos

Un percorrido pola historia do Camifio de Santiago expresado
en breves bocados para saborear a cultura e a tradicién dos seus produtos

A journey through the history of the Way of St James in the form
of bite-sized portions to savor the culture and tradition of its products

INTROITO

(comienzo de la comida - comezo da comida - starters)

Caldo de Ollos

Turnip Green Broth with “Eyes”

La Sencilla Vieira
A Sinxela Vieira - The Simple Secallop

Sardina de Tabal en Pan

Sardifia de Tabal en Pan - Barrel-Salted sardine on bread

CONDUMIO XUBILAR

Bacalao Cecial con Pisto de Coliflor
Bacallau Cecial con Pisto de Coliflor - Dried Cod with Cauliflower Vegetable Medley

GUISO DE PAZO

Gallo de Pazo con Berza y Ostras en Escabeche
Galo de Pazo con Verza e Ostras en Escabeche
Country Cockerel with Cabbage and Pickled Oysters

MEL NAS FILLOAS

Filloas, Castafias, Queso de Cebreiro y Miel
Filloas, Castafias, Queixo do Cebreiro e Mel - Crépes, Chestnuts, Cebreiro Cheese and Honey

La Tdboa se acompaia del tradicional Pan de Molete de Compostela
A Téboa acompaiiase do tradicional Pan de Molete de Compostela
The “Taboa’ is accompanied by the traditional Compostela “Molete” Bread

Precio del Mend 29,50 € IVA incluido
Prezo do Menu 29,50 € IVE incluido - Menu Price € 29.50, VAT included

Disponemos de una seleccion especial de vinos para maridar con este meni.
Dispomos dunha seleccion especial de vifios para a maridaxe con este menu.
We offer-a special selection of wines to pair with this menu.



