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Parador de Ávila

Los #meatlovers ya tienen un nuevo templo carnívoro al que peregrinar. En línea con la filosofía de Paradores de Turismo, cuyo 
compromiso con el entorno se materializa en cuidar, fomentar e investigar la gastronomía, la tradición culinaria y los productos 
locales donde se ubica, el Parador de Ávila ha apostado firmemente por la ternera avileña negra ibérica. Con carácter pionero a 
nivel de toda la red hostelera pública, ha incorporado a su oferta una amplia variedad de cortes de esta raza bovina 100% 
autóctona madurados en seco y cocinados en las brasas de un horno Josper. Un surtido que muestra todo su potencial y 
valores, creando un producto atractivo y diferenciado para el consumidor.

Reserva en el restaurante del Parador

 

La raza Avileña-Negra Ibérica es una de las terneras más reconocida a nivel nacional. Obtuvo la primera denominación de 


